KOLACJA DEGUSTACYJNA #2 MaSa|ad

Indian §§ Restaurant
209 [/ za osobe

ZUPA

DAL TARKA
Indyjski dal z soczewicy z imbirem, czosnkiem i pomidorami

STARTERY

HOT PLATE SHRIMP
Krewetki tygrysie smazone na oliwie z czosnkiem

DELHI ROLL
Grillowany kebab z jagnigeciny owiniety podptomykiem naan

PAKORA
Chrupigce warzywa w cie$cie z mgki z ciecierzycy

DANIA GLtOWNE

PRAWN CURRY
Krewetki w lekko pikantnym sosie paprykowo-pomidorowym z mlekiem kokosowym

METHI CHICKEN
Kurczak w delikatnym, kremowym curry z orzechéw nerkowca

LAMB DO PYAAZ
Soczysta jagniecina z cebulq i przyprawami
w pikantnym sosie pomidorowo-czosnkowym

TANDOORI CHICKEN & PANEER TIKKA

Zestaw aromatycznych mies i grillowanego sera paneer,
przygotowanych w tradycyjnym piecu tandoor

DODATKI

Ryz Basmati,
Podptomyki naan tradycyjny, czosnkowy, z rozmarynem,
Statka mango, indyjskie chutney

NAPOJE

WODA
Mineralna z mietq i cytrynq gazowana i niegazowana

MASALA CHAI
Tradycyjna indyjska herbata z mlekiem, swiezym imbirem i kardamonem

DESER

MASALA MANGO SPECIAL
Puszysty krem mango z lodami §mietankowymi
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