‘Winter Tasting Menu No.1. n

169 zt / os. w godz. 12:00-15:00
179 zt / os. w godz. 15:00-20:00

MasSa|a

Indian g Restaurant

POWITANIE

Pani Puri, mate, chrupiace kulki petne smakowego zaskoczenia.

Delikatne ztote skorupki pekajg pod palcami, odstaniajgc wnetrze
wypetnione orzezwiajaca mieszanka pikantnej, mietowej wody,
stodkiego tamaryndowego chutney i kremowych ziemniakow.

STARTERY
Chicken 65, soczyste kawatki kurczaka marynowane w jogurcie, czosnku, imbirze
i aromatycznych przyprawach, a nastepnie smazone do idealnej, chrupigcej tekstury.
Chili mushroom, pieczarki w sosie chili. To danie, ktére t3czy w sobie
gtebie azjatyckich smakéw i miesistg strukture grzybéw.
Veg Pakoras, to chrupigce ztociste kaski warzywne petne aromatycznych przypraw
i soczystych warzyw pod chrupigca panierka z maki besan. Oprészone czarna sola.

CURRY
Gorgce, kremowe, aromatyczne, jak w Indiach!
Prawn Curry, krewetki w lekko pikantnym, pomidorowo-paprykowym sosie z mlekiem kokosowym.
Malai Seekh, soczysta jagniecina w paprykowym sosie z orzechéw nerkowca.
Butter Curry, pomidorowo-maslanym sosie z kurczakiem.
Palak Paneer, indyjski ser paneer w szpinakowym sosie.

TANDOORI GRILL

Wyjgtkowy smak i aromat potraw osiggany jest dzieki odpowiednim
przyprawom i marynatom, a takze charakterystycznemu aromatowi dymu
z opalanego weglem drzewnym pieca Tandoor

Pepper Chicken, delikatny, catg noc marynowany w orzechach nerkowca, pieprzu z Kerali
i przyprawach masala kurczak grillowany w piecu Tandoor. Po wypieczeniu rozptywa sie w ustach.

Sizzler, skwierczaca i goraca uczta, ktéra przyciaga wzrok zanim trafi na stoét.
Na rozgrzanej zeliwnej patelni ladujg soczyste kawatki kurczaka i aromatycznej jagnieciny, wczesniej
marynowane w mieszance ziot, czosnku, imbiru i przypraw nadajac im gtebie i lekko dymny posmak.

Paneer Tikka, miekkie, kremowe kostki sera paneer marynowane w jogurcie,
czosnku i imbirze i aromatycznej masali z kurkumg i chili. Grillowane delikatnie w tandoor.

DODATKI
Wzbogacq smak serwowanych dan

Ryz Basmati, Satatka Mango,
Indyjskie chutney: koktajlowy, mietowy i tamaryndowy.

PODPLOMYKI NAAN

Recznie wyrabiane i wypiekane na kamieniu w piecu
z czosnkiem, rozmarynem, kolendrg i tradycyjny.



‘Winter Tasting Menu
No.2.

MaSad|ad
149 Z+ / 0S. W godz_ 12:00-15:00 Indian f Restaurant
159 zt / os. w godz. 15:00-20:00

POWITANIE

Papad, cienkie, chrupiace ruloniki z ciecierzycy prazone na ogniu.

STARTERY

Chilli Chicken, rozgrzewa aromatem i kusi gtebia smaku.
Soczyste kawatki kurczaka marynowane i smazone do chrupiacej perfekcji,
a nastepnie taczone w woku z czosnkiem, imbirem i sosem sojowym.

Veg Pakoras to chrupiace ztociste kaski warzywne petne aromatycznych przypraw
i soczystych warzyw pod chrupigca panierka z maki besan. Oprészone czarng sola.

CURRY
Gorqce, kremowe, aromatyczne, jak w Indiach!

Lamb Palak, aksamitne, gteboko aromatyczne danie,
w ktérym jagniecina taczy sie z kremowym, szpinakowym sosem.

Tikka Masala, Klasyka! Kurczak, cebula i pikantny sos pomidorowy.
To danie petne ciepta i komfortu.

Jalfrezi Paneer to wyraziste, petne energii danie, w ktorym
delikatny ser paneer taczy sie z warzywami w kokosowym sosie.

TANDOORI GRILL

Wyjgtkowy smak i aromat potraw osiggany jest dzieki odpowiednim
przyprawom i marynatom, a takze charakterystycznemu aromatowi dymu
Z opalanego weglem drzewnym pieca Tandoor

Grill Combo, aromatyczna uczta marynowanych kawatkow kurczaka
i grillowanych na ruszcie dzieki czemu zyskuja ztocisty kolor i odymiony posmak
- udko tikka chargha, skrzydetka jogurtowe, podudzia winegret.

Paneer Tikka, miekkie, kremowe kostki sera paneer marynowane w jogurcie,
czosnku i imbirze i aromatycznej masali z kurkuma i chili.
Grillowane delikatnie w tandoor.

DODATKI
Wzbogacg smak serwowanych dan

Ryz Basmati, Satatka Mango,
Indyjskie chutney: koktajlowy, mietowy i tamaryndowy.

PODPLOMYKI NAAN

Recznie wyrabiane i wypiekane na kamieniu w piecu
z czosnkiem, rozmarynem, kolendra i tradycyjny.



